SUPPEN
4

Berliner Kartoffelsuppe
mit Wiener Wurstchen

8,90

Gulaschsuppe
mit Schmand

8,90

VORSP¢EISEN

Beef Tatar
hangeschnittenes Rindfleisch,
angemacht, Wachtelei und einer
hauseigenen Tatarsauce an Meerrettich,
Kapernapfel, Chili, Cornichons,
Butter, Kresse und rustikalem Brot

16,90

o Mozzarellapraline
V2O in Kartoffelchips
f(l//e';‘ej/‘/lj gebacken auf Preiselbeerschmand,
\Z/// Wildkrdutersalat, Tomate, Gurke, Paprika,
- getrocknete Tomaten, Prosecco Dressing

15,90

Kartoffelrosti
mit Rducherlachs
Meerrettich-Dillsauce, Zitrone,
frittierten Kapern und Salatbouquet

14,90



SALATE
<+

Salat Loretta
Wildkrdutersalat mit geflémmtem Ziegenkdse,

//7\ Honig, Krdutern, Kirschtomaten,
/(/C‘c,e\‘?f Gurke, Paprika, getrockneten Tomaten,
&/ gerdsteten Sonnenblumenkernen,
= Roter Beete und Himbeerdressing
17,90
Salat

mit gebeizten Lachswiirfeln
Kirschtomate, Gurke, Paprika,
getrocknete Tomate, Sprossen,
Orangen Dressing mit
Honigsenf und Croutons

18,90
. Feldsalat
mit gerosteten Speck
Ei, Kirschtomate, Gurke, Krduter,
Croutons und Proseccodressing

15,90

Zu unseren Salaten reichen wir unser rustikales, hausgemachtes Brot.

BURGER
<+

BBQ Bacon Cheeseburger

G Rindfleischpattie ca. 18

/ /e - )’

[ Z%1 BBQ Sauce, rotes Zmebelre?lsh,

¢’/ Cheddarkdse, Wildkrautsalat,

- Limetten-Majo, Tomate,
Gewulrzgurke und Pommes.
19,90
Lachsburger

Lachspatty aus frischen Lachs,
Remoulade Wildkrduter, Guacamole,
Tomate, rotes Zwiebelrelish

18,80



FLEISCHGERICHTE
4

Zwiebelrostbraten “Strindberg”
mit wildem Broccoli
Macaire Kartoffeln,

Réstzwiebeln und Jus

29,90
yes Sauerbraten
f «s? } . .
7)) mit Rotkohl und Spatzle
N

22,90

Konigsberger Klopse
auf Kartoffelpuree
feiner Karpernsauce und
Roter Beete

19,90

Kalbsleber “Berliner Art”
Karamellisierte Apfelwurfel,
KartoffelplUree und Réstzwiebeln

21,90

Wienerschnitzel “Vom Kalb”
Kartoffelsalat, Zitrone,
Sardelle, frittierte Karpern
und Preiselbeere

27,90



FLEISCHGERICHTE
+

,/;7\ Rumsteak
('i//’/;y mit Krduterbutter mit
&)

j‘

V== Sautierten Prinzessinnenbohnen,
Kirschtomaten, echt hausgemachten Krduterquark
und Pommes

28,90
Schnitzel Braumeister

Schnitzel Wiener Art vom Schwein, Bratkartoffeln mit
Speck und Zwiebeln, Jus, Réstzwiebeln und Spiegelei

20,90
FISCH
*
Forelle Millerin '/7,%/\
(ohne Mittelgrate) @fi”fy/}

mit Gurkensalat und Petersilienkartoffeln
21,90

Wolfsbarschfilet
auf Meerespargel
Weillweinwasabisauce und
gebackene Kurkumakartoffeln

21,90
Gebackener Seelachs
mit Bratkartoffeln echt
hausgemachter Remoulade und Zitrone

18,90

Matjes Hausfrauenart
und Salzkartoffeln und roten Zwiebeln

19,90



VEGANE/ VEGETARISCHE GERICHTE
4

—~

([;”Z@ Kasespatzle

\EZ_@) mit Beilagensalat
R&éstzwiebeln

19,90

Spinatknédel
mit Gorgonzolasauce
Parmesan und confierter Tomate

17,90
Gemuiseroésti
mit hausgemachten Krduterquark
Wildkrautsalat Bouquet

16,90

SuRkartoffelgemisepfanne
Erdnusssauce

16,90

DESSERT
4

Créme brilée
mit Mangoeis
11,90

Kaiserschmarrn
mit Zwetschgenrdsta
12,90

Cheesecake
mit Apfelbouquet und Espresso
13,90



GANSEZEIT
4

Gdnseconsommeé
klare Gédnsebrihe mit Gemuse & Gdnseklein
9,90

Gdnsebraten
mit Klos, Grunkohl & Rotkohl und G&nse-Jus
36

Bratapfel
mit Marzipan und VanillesolRe
8,90

3 Gang Menu
49

Ganze Gans
mit Klos, Rotkohl, Grinkohl und Gdnse-Jus
am Tisch Tranchiert
169
nur auf Vorbestellung

UNSERE WEINEMPFEHLUNG
+

Brogsitter Terra Noir
Cabernet Sauvignon, Merlot, Rheinhessen 2020
0,1/ 5,00 0,2/ 9,00

Néagelsforst Wildromantik
2021, Blaufrénkisch, Osterreich
37

Markus Schneider - Black Print
2021, Merlot, Cabarnet Sauvignon, Carbanet Dorsa, Syrah
52

Chateau Maume
2018, Cru Bourgeois, Medoc, Carbanet Sauvignon
99



